fairgourmet GmbH

Leipzig, 7. Mai 2012

SuRe Vorboten der Leipziger Notenspur

fairgourmet entwickelt Praline flr neue Touristenattraktion

Kulturliebhaber diurfen sich auf einen doppelten Genuss freuen: Am Samstag
wird die Leipziger Notenspur erdffnet, ein Musik-Entdeckungspfad, der die
Wohn- und Wirkstatten beriihmter Komponisten verbindet. Dazu gibt es eine
exquisite Praline von der fairgourmet GmbH, die speziell fir die Leipziger
Notenspur entwickelt wurde. Die Rezeptur basiert auf feinstem Nougat und
Marzipan. Auf der Oberflache der 30 Gramm schweren Delikatesse gléanzt das
schwungvolle Logo der Notenspur.

Die Idee zur Praline stammt von Detlef Knaack, Geschaftsfihrender Direktor der
fairgourmet GmbH. ,Kunst und kulinarischer Genuss gehdéren fur mich zusammen®,
sagt der Chef der groRten mitteldeutschen Cateringfirma, die bereits die
Kulinarischen Konzerte im Mendelssohn-Haus, das Bachfest und die Classic open
unterstitzt. Zur Eréffnung der Notenspur wurden zunachst 600 Pralinen produziert.
Auf einem Empfang im Mendelssohn-Haus konnten Freunde und Forderer der
Notenspur die Kdstlichkeit am Montagabend schon mal probieren.

Offentlich angeboten wird die Praline erstmals zum Musik- und Biirgerfest, das am
Samstag (12. Mai) die Notenspur erdffnen wird. Mit etwas Glick durfen die Besucher
der Eréffnungsfeier kostenlos naschen. Verteilt wird die Praline unter anderem im
Mendelssohn-Haus in der Goldschmidtstral3e, einer Station der Leipziger Notenspur.

Kinftig soll das feine Naschwerk verkauft werden. ,Falls wir einen Vertriebspartner
finden, kénnte die Praline in Cafés und SURwarengeschaften angeboten werden®,
sagt Detlef Knaack. Die Produktion sei auch in grof3en Stiickzahlen moglich.

Auch die Aussteller und Besucher der Leipziger Messe kommen demnéchst in den
Genuss der Notenspur-Praline. Als Tochtergesellschaft catert die fairgourmet zu
allen groRen Veranstaltungen der Leipziger Messe. ,Wir werden die Praline so oft
wie moglich in Buffets einbinden und auf kleinen Displays Uber die Leipziger



Notenspur informieren®, so Detlef Knaack. ,Das ist unsere Unterstlitzung fir dieses
groflartige Projekt, von dem so viele Menschen wie méglich erfahren sollten.*

Uber die fairgourmet GmbH

Die fairgourmet ist ein Spezialist fur Grof3catering und exklusive Anléasse. Ihr Kerngeschéft ist
die gastronomische Betreuung von Messen, Kongressen und Events. Fir Veranstaltungen
entwickelt der Gourmet-Caterer individuelle Konzepte, perfekt inszeniert von den Speisen bis
zur Dekoration. Das Portfolio reicht vom exklusiven Galadinner tber Public Events bis zum
individuellen Catering fur Veranstaltungen und Locations. Seit 2011 bietet die fairgourmet
ihre Leistungen auch fur Privatkunden in Mitteldeutschland an. Vor allem die Veranstalter von
Firmenfeiern und Public Events profitieren von der Erfahrung der First Class Gastronomen.
Gegriindet wurde die fairgourmet GmbH 1996. Sie ist der leistungsstarkste Grol3caterer in
Mitteldeutschland.
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